
フォアグラのブリュレに林檎のソルベ

マーガオの香り

Amuse

Anniversary pair course

静岡県産サーモンのマリネ

タップナードとレモングラス

Hors d'oeuvre

"毛鹿鮫"フカヒレと焼きリゾット

サフランソース

Soup

オマール海老とタイラ貝のソテー

アメリケーヌソース

Poisson

国産牛ロース肉のポワレに黒トリュフ

ジュ・ド・ブフ

Viande

フルーツのショートケーキorチョコレートケーキ

Whole　cake

￥13,000(税込サ別) 9/1～10/31

(Time 12:00〜14:00／18:00〜20:00)

和梨のラメルとヨーグルトムース

生姜とタイムのアクセント

Desert


