
アナゴのラケと白桃のヴルーテ

フルムダンベールのエスプーマとクリスプベーコン

Amuse

 Dinner course

シマアジのカルパッチョ

パッションフルーツとバルサミコソース

Hors d'oeuvre

冷製トウモロコシのスープ

紹興酒でマリネしたフォアグラテリーヌを添えて

Soup

イサキのポワレと焼きナスのタルタル

バジル風味のブールブランソース

Poisson

国産牛ロース肉のポワレ

ラタトゥイユのソース

Viande

パイナップルと煎茶の調和

Desert

バケットとバター

￥8,500(税込サ別) 7/1～8/31


