
アミューズ

キャビアとホタテのタルタル　ワンスプーン

フォアグラと自家製グリッシーニのスティック

ポワソン

伊勢海老・ホウボウ・フカヒレのスープ・ド・ポワソン　土鍋仕立て

蒼の饗宴
－西洋と東洋で魅せる、春の味覚

BAR蒼　二周年記念コース

お1人様　￥13,000(税込サ別)　2月1日～2月28日

オードブル

山梨県ブランド“富士の介”菜の花のサボイキャベツ包み

オレンジの香りとディルマスタードソース

オードブル【温製】

フランス産ピジョンの2種調理法

デュカのスパイスとジュ・ド・ピジョン

ヴィヤンド

国産牛ロース肉のポワレ

“蒼”特製　洋風XO醤ソース

デセール

苺とトンカ豆のコンポジション

※仕入れによりメニュー内容に変更がある場合もございます

※2名様より


