
グジェール
鶏もも肉のコンフビ・ひよこ豆・蕪のフォンダン

ビーツのヴィネグレット

Amuse

 Lunch course

本日のオードブル

Hors d'oeuvre

百合根のポタージュ

Soup

ヒラメのムニエル“グルノーブル風”
柚子のソースで

Poisson

牛タンの赤ワイン煮込み
菊芋のピュレとちぢみほうれん草のソテー

香草バターの香り

Viande

本日のデザート

Desert

バケットとバター

￥6,000(税込サ別) 1/7～2/28


