
トンカ豆香る人参ムースにコンソメジュレ
紅ズワイガニのサラダ

Amuse

 Dinner course

グジェールに鶏もものコンフィ・ひよこ豆・蕪のフォンダン
国産豚のパテドカンパーニュ

Hors d'oeuvre

シャンピニオンのポタージュ
トリュフ香るエキューム

Soup

百合根のポタージュ

Poisson

干し鮑の煮込みと蝦夷アワビのムニエルの食べ比べ
２種のソースで

Viande

白味噌のムース　柚子の香り
緑茶のチュイルを添えて

Desert

バケットとバター

￥6,000(税込サ別) 1/7～2/28


